Календарно-тематическое планирование по технологии
6 класс 

	№ п/п
	
Раздел, тема урока
	Кол-во час
	Домашнее задание 

	
	
	
	

	Раздел 1.
Технологии растениеводства   2 часа

	1

	Вводный иструктаж по охране труда. ИОТ-
Технологии сельского хозяйства. Биотехнологии. Технологии подготовки почвы к осенней обработке.
	1

	Проект «Мой сад»

	2
	Технологии уборки урожая. Освоение способов хранения овощей и фруктов.
	1

	Работа с проектом

	Раздел 2.
Технологии возведения, ремонта и содержания зданий и сооружений   2 часа

	
3
	Технология возведения зданий и сооружений. Ремонт и содержание зданий и сооружений. Взаимодействие со службами ЖКХ. Исследование на тему: «Дом, в котором я живу»
	1


	Проект «Дом, в котором я живу»

	4
	Энергетическое обеспечение зданий. Электроприборы. Бытовая техника и её развитие. 
	1

	Работа с проектом

	Раздел 3.
Технологии в сфере быта 4 часа

	
5-6
	Планировка помещений жилого дома.
Разработка проектного замысла «Умный дом». Логика построения и особенности разработки исследовательского, инженерного проектов.
	
2
	Проект «Умный дом моей мечты»

	7
	Освещение жилого помещения. Экология жилища. Электробезопасность в быту и экология жилища.
	1

	Работа с проектом

	
8
	Творческий проект.
Разработка проекта освещения выбранного помещения, включая отбор конкретных приборов, составление схемы электропроводки. 
	1



	Работа с проектом

	Раздел 4.
Материальные технологии. Получение материала 8 часов

	

9
	
Материалы, изменившие мир. Технологии получения материалов. Швейная машина. 
	

1

	Составление технологической карты 

	
10

	
Системы автоматического управления. Приёмы работы на швейной машине. 
	
1
	Изучение деталей швейной машины

	11
	Разработка проектного замысла в рамках избираемого проекта «Наряд для семейного обеда». Техники проектирования, конструирования, моделирования. 
	1
	Проект «Наряд для семейного обеда»

	
12
	Конструкции. Использование моделей в процессе проектирования технологической системы. Технологические операции изготовления швейных изделий. 
	
1


	
Работа с проектом

	13
	Составление спецификации задания на изготовление продукта. 
	1

	Работа с проектом

	
14
	Апробация путей оптимизации технологического процесса. Последовательность обработки проектного изделия.
	
1

	Работа с проектом

	
15
	Творческий проект
Разработка и реализация персонального проекта «Наряд для семейного обеда». Изготовление информационного продукта по алгоритму. 
	
1

	Защита проекта

	16
	Реализация запланированной деятельности по продвижению продукта. 
	1
	Повторение

	Раздел 5.
Технологическая система как средство для удовлетворения базовых и социальных потребностей человека   8 часов

	
17
	
Технологическая система как средство для удовлетворения базовых потребностей человека.

	
1
	Подготовка к проекту, изучение блок-схем

	
18-19
	Система автоматического управления.  Программирование работы устройств. Робототехника и среда конструирования. Виды движения. Кинематические схемы. 
	
2
	Проект «Робототехника – жизнь в будущем»

	20
	Техническая система и её элементы. Основные части машин, механизмов. 
	1
	Работа с проектом

	21-22
	Анализ функций технических систем. Техника проведения морфологического анализа. Составление карт простых механизмов, включая сборку действующей модели в среде образовательного конструктора. 
	
2
	
Работа с проектом

	
23-24
	Моделирование механизмов технических систем. Использование моделей в процессе проектирования технологической системы. Модификация механизма на основе технической документации. Простейшие роботы.
	
2
	Простейшие роботы: моделирование ситуации из жизни.

	Раздел 6.
Технология кулинарной обработки пищевых продуктов   6 часов

	
25
	Разработка проектного замысла в рамках избираемого обучающимися вида проекта «Воскресный обед для всей семьи». 
	
1
	Проект «Воскресный обед для всей семьи»

	26
	Логика проектирования технологической системы. Технология приготовления блюд национальной кухни. 
	1
	Работа с проектом

	
27
	
Культура потребления: выбор продукта.  Технология приготовления салата из сырых овощей.

	
1
	Составление технологической карты

	28
	Технология тепловой обработки овощей. Производство продуктов питания на предприятиях.
	1
	Работа с проектом

	29
	Способы обработки продуктов питания и потребительские качества пищи. Инструкция.
	1
	Работа с проектом

	
30
	Защита творческих проектов.
Предприятия региона проживания обучающихся, работающие на основе современных производственных технологий. Обзор ведущих технологий.
	
1
	
Защита проекта

	Раздел 7.
Технология растениеводства и животноводства. Технологии посева, посадки и ухода за культурными растениями   2 часа

	31
	Технологии посева, посадки и ухода за культурными растениями. Проращивание семян овощных культур
	1
	Доклад о кинологах

	32 
	Содержание животных как элемент технологии преобразования животных организмов в интересах человека.  Содержание собак. Профессия кинолог.
	1
	Повторение

	ИТОГО:
	32 часа





